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Far die privaten Speiseraume mit speziellen Luftreinigern
berechnen wir 50 Euro Service-Charge.

Alle Mendiis und Speisen sind inkl. MwsSt.
Fragen Sie auch nach unserem separaten Allergennachweis

und den Zutaten in unseren Gerichten.




MENU 1

Bresaola | weiles Tomatenmousse | Rucola | Pecorino

Kalbsschwanz Essenz | Ricotta Nocken

Tagliolini mit Truffel

Wolfsbarsch | Salicorne | Safran Gnocchi

Tiramisu | Zitronen Sorbet

Preis pro Person: 89,00 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2016 “Bramito del Cervo” Chardonnay 0,75l
Castello della sala (Antinori)
Umbrien, Italien

2018 Langhe Nebbiolo 0,75l
Marco Parusso
Piemont, Italien

48,00€

47,00€




MENU 2

Tranchen vom Thuna | griner Spargel | Tomate |
Bohnen | Taggiasche Oliven

WeilRe Tomaten Creme Suppe | Caprese Ravioli

Schwarzer Risotto | Calamaretti

Kalbsmedaillons | Caponata | Rosmarin Kartoffeln

Pastiera Napoletana | marinierter Pfirsich |
Sorbet von weilRem Pfirsich

Preis pro Person: 85,00 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2017 Sauvignon Blanc “Bamboes Bay” 0,75l 55,00€
Fryer’s Cove
Lutzville Valley, Stdafrika

2014 Casanuova di Nittardi Chianti Classico 0,75l 55,00€
Fattoria Nittardi
Toskana, Italien




VEGETARISCHES MENU

Gegrillte Wassermelone | Rucola | Pecorino | Pinienkerne

Weil3e Tomaten Creme Suppe | Caprese Ravioli

Tagliolini mit Truffel

Schwarzer Risotto | graner Spargel

Tiramisu | Zitronen Sorbet

Preis pro Person: 69,00 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2016 “Bramito del Cervo” Chardonnay 0,75l
Castello della sala (Antinori)
Umbrien, Italien

2018 Langhe Nebbiolo 0,75l
Marco Parusso
Piemont, Italien

48,00€

47,00€






